LE CARNOTZET

ENTREES / APPETIZERS / VORSPEISEN

Assortiment de charcuterie locale 34
Regional charcuterie
Walliser Aufschnitt Platte

Viande séchée du Valais 35
Dried beef meat
Walliser Trockenfleisch Platte

Salade mélée 18
Mixed salad - Gemischter Salat

FONDUES SUISSES AU FROMAGE / SWISS CHEESE FONDUE / DAS SCHWEIZER
KASE FONDUE

Fondue au Gruyere, Vacherin et Raclette 32
Local cheese fondue
Traditionnelles, régionales Kdasefondue

Fondue valaisanne a la tomate 32
Valaisan fondue with tomato
Walliser Tomatenfondue

Fondue aux cepes 36
Porcini mushroom fondue
Fondue mit Steinpilzen

Fondue Truffe 42
Truffle fondue
Fondue mit Truffel

Fondue au Champagne 42
Champagne fondue
Fondue mit Champagner

RACLETTE / RACLETTE

Raclette valaisanne / Fromage des alpages locaux 36
Traditional raclette with cheese from our mountains
Walliser Raclette mit regionalen Alpkase

Fromages provenant du Domaine de Revouir a Lens
Cheese produced in the Revouir Estate in Lens
Kése vom Gut Revouir in Lens

FONDUE CHINOISE DU CHEF / MEAT FONDUE
Sur réservation pour min. 2 pers / On demand for min. 2 pers

Beeuf, poulet, saumon, crevettes 60 p.p
Beef, chicken, salmon, prawns
Rindfleisch, Huhn, Lachs, Garnelen

Servie avec Rosti et salade verte / served with RGsti potatoes and green salad

Notre chef Yann Kriba s'associe avec la famille Cordonnier du Domaine de Revouir, éleveurs et producteurs de
fromage de Crans-Montana pour vous proposer leur recette de fondue traditionnelle valaisanne.

Nous vous invitons & nous communiquer d’éventuelles allergies alimentaires.  Prix nets en Francs Suisse, taxes et service compris
Bitte informieren Sie uns tber allféllige Allergien. Unsere Preise sind in CHF, MWST & Service inklusive
Please inform us of any food allergies. Net prices in Swiss Francs, tax and service included



