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CRANS AMBASSADOR

CRANS-MONTANA
12h00-14h00 / 19H00-22H00

STARTERS

V' Poireaux vinaigrette — CEuf dur, mayonnaise estragon 30
truffe noire

Y Soupe a I'oignon — Safran 25

Tartare de beeuf suisse — Coupé au couteau 90gr/180gr 29/48
Option caviar 5gr/10gr 20/40

Carpaccio de truite suisse — Huile d’olive La Mascaronne 34
litchi et aneth

Escargots de Vétroz — Beurre persillé  6pce 26

Leek vinaigrette, hard-boiled egg, tarragon mayonnaise
summer truffle

Onion soup — Saffron

Swiss beef tartar — 90gr/180gr
Caviar option — 5gr/10gr

Swiss trout carpaccio — La Mascaronne olive oil
lychee and dill

Snails from Vétroz — Parsley butter 6 pcs.

VEGGIE CORNER

\'s Endives braisées — Noix et sérac 36
V' Risotto a la truffe noire 51

Braised chicory — Walnut and serac cheese
Black truffle risotto

CLASSIQUE

Téte de veau — Pommes vapeur, sauce ravigote 34
Quenelle de brochet Suisse — Bisque d’écrevisse 36
Blanquette de veau — Quenelle de moélle, riz pilaf  min. 2pers. 86

Téte de veau — Steamed potatoes, ravigote sauce
Swiss pike quenelle — Crayfish bisque
Veal blanquette — Marrow quenelle, rice pilaf For 2 pers.

MEAT & FISH

Entrecote de beeuf Suisse — 200g 58

Tartare de veau Rossini poélé 68

Carré d’agneau suisse — Cuit au foin et au cacao Pour 2pers. 118
Sole sauvage — Facon meuniere 68

Filet de truite Suisse — Cuisson douce a la citronnelle 49

Péche du jour grillée — Selon arrivage  Pour 2pers.

Sauces au choix pour les viandes
Jus de viande corsé au thym, Béarnaise maison, chili butter ou
sauce au poivre

Sauces au choix pour les poissons
Sauce vin blanc et gingembre, Vierge alpine, chili butter ou
Hollandaise du Chef

Swiss beef rib-eye — 200gr

Snacked swiss veal Rossini style tartar

Swiss lamb — Cooked in hay and cocoa For 2 pers.
Dover sole — Meuniere style

Swiss trout fillet — Slow cooked with lemongrass
Fish of the day — Depending on arrival For 2 pers.

Choice of sauces for meats
Gravy and thyme, Homemacde Béarnaise, chili butter or
pepper sauce

Choice of sauces for fish
White wine & ginger sauce, Vierge from the alps, Chili butter or
Chef’s Hollandaise

NOS GARNITURES AU CHOIX / CHOICE OF SIDES

Frites au paprika, purée de pomme de terre nature ou a la truffe,
brocolis grillés et vinaigrette a la truffe, mix de légumes, riz pilaf,
pommes de terre sautées au romarin

Nous vous invitons & nous communiquer d’éventuelles allergies alimentaires.
Please inform us of any food allergies.

v Végétarien / Vegetarian

French fries paprika, plain or truffled mashed potatoes,
grilled broccoli with truffle vinaigrette, vegetable mix, rice,
snacked potatoes with rosemary

Prix nets en Francs Suisses, taxes et service compris
Net prices in Swiss Francs, tax and service included

Sans Gluten / Gluten Free



